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Bravus
& Chefs Carito et Germán

Dans l’armoire à provisions
Ploc! Un bruit résonne dans l’armoire à provisions du restaurant 
Dona Petrona à Valencia. Entre les sacs d’oignons, les bouteilles 
d’huile d’olive et une caisse de tubercules se cache… Bravus, une 
petite pomme de terre courageuse avec un gros problème.

« Oh non, je ne veux pas finir en patata brava ! »

Il observe secrètement le restaurant, où les clients mangent, rient 
et discutent. Ils partagent des petits plats entre eux : des tapas.

« Comme cela a l’air sympa », soupire-t-il, « manger et rire 
ensemble. Sauf que…pourquoi adorent-ils tant les pommes de 
terre ici ? » ?

Il tremble. Il se voit déjà – cuit, doré, sur un lit de sauce piquante, 
un cure-dents planté dans le ventre.

Secrets de chefs
Les poêles si� lent en cuisine. Psshhrrrrrr. La che� e Germán 
remue rapidement la poêle. « C’est l’heure des croquettes de 
poulet ! Croquetas de pollo ! » , appelle-t-elle gaiement.

Chef Carito lui fait un clin d’œil. « Ajoutons-y notre mélange 
d’épices secret. On passe à la chapelure et hop, elles sont prêtes à 
frire. »

Boum ! La porte battante s’ouvre. Le serveur Javier entre en 
trombe : « Cinq portions de patatas bravas, deux portions de 
croquettes de poulet, quatre portions d’olives, trois salades de 
poulpe et deux crevettes piquantes ! ».

Carito crie : « C’est parti ! Je m’occupe des patatas bravas ! ». 
Bravus déglutit. « Aie, mon heure est venue ! ».
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Bravus est-il cuit ?
Bravus tremble de toute sa peau. « Il faut que  je m’en aille d’ici ! »

Il lance un dernier regard au restaurant. Tous ces visages joyeux, 
les verres qui tintent, la nourriture partagée. « C’est beau de voir 
les gens se réunir. Dommage qu’il faille pour cela que je termine 
en morceaux ! ».

Il entend alors Germán demander : « Qui tranche les pommes de 
terre pour la tortilla ? ». Bravus se raidit. « Pas uniquement des 
patatas bravas ? Ils font aussi de la tourte de pommes de terres ? 
C’est un cauchemar ! ». 

Retour à l’intérieur
PSSSHHT ! L’huile frémit dans la poêle.

SCRRR ! Le couteau crisse sur la planche à découper.

 Bravus tremble de peur.

« C’est maintenant ou jamais ! », murmure-t-il et… IL ROULE !

Le voilà parti ! Il roule le long du plan de travail, entre les 
bouteilles, direction la porte de la cuisine.

 Chef Carito s’écrie : « Ma pomme de terre… s’est enfuie ! »

Germán s’écrie : «  Du calme, elle a juste roulé ! ».

C’est alors que les chefs entendent des rires dans la salle. “¡Qué 
rico!”, s’exclame un client, « Quelles excellentes tapas ! »


